IL BISTRO DEL SANTABBONDIO

ANTIPASTI

IL MOSAICO DI POLPO CON CAVIALE DI MELANZANE
IL PARFAIT DI FEGATINI DI FARAONA CON INSALATINA DI MELE

LA TARTARA DI FASSONE CON INSALATINA

PRIMI
GLI AGNOLOTTI DI ERBETTE AL BURRO E SALVIA

Y porz.
| PACCHERI DI GRAGNANO AL RAGU DI PESCE

Y porz.
IL RISOTTO CARNAROLI ALLA CONTE DI CAVOUR

Y porz.

min. 2 pers.

PEscI

IL TEGAME DI PESCE CON ARANCE, AL PEPE ROSA

| GAMBERI IMPANATI AL COCCO FRITTI NELL'OLIO D’OLIVA, SALSA AGRODOLCE

CARNE
IL PETTO D’ANATRA LACCATO AL MIELE DI CASTAGNO

IL TRAMEZZINO DI VITELLO IMPANATO CON RUCOLA E POMODORI DATTERINI

LA DADOLATA DI CERBIATTO Al FUNGHI

DoLcli

| SORBETTI DI FRUTTA / OPPURE GELATI (2 palline)
LA CREMA CARAMELLATA PROFUMATA AL ROSMARINO
LA DELIZIA AL CAFFE “SANTABBONDIO”

IL TORTINO DI CIOCCOLATO CALDO SU PASSATO DI FRUTTO DELLA PASSIONE

Provenienza delle camni: Vitello e manzo Svizzera
Selvaggina Austria
Volatili Francia e ltalia
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