BUSINESS-LUNCH

La tartara di fassone piemontese su burrata
con insalatina
Tartare of Fassone beef from Piedmont on Burrata fresh cheese
with salad
B3
Il risotto alle castagne e sedano
con lardo di Colonnata

Risotto with chestnuts and celery
L'ARTE NEL MANGIARE BENE with white Colonnata bacon

*

I filetti di triglia bretone con vongole e passatina di finocchi
Riso basmati
Red mullet fillets with clams and fennel puree
Basmati rice

oppure / or

I filetti di capriolo ai gallinacci
I suoi contorni
Venison fillets with chanterelles mushrooms
Traditional garnish
*
La crema caramellata profumata al rosmarino
con lamponi
Rosemary flavoured créme brilée with raspberries

CHF Euro
(approx.)

Menu completo 84 67

complete menu

November 2010

Menu senza antipasto o senza primo 58 46
menu without first or second course



